Pressinformation — Passion for Mat

Passion for Mat — matmassan som fokuserar pa smak!

Goteborgs egen kulinariska méassa, Passion for Mat haller som bast pa att ta form.
Det blir fjarde gangen som massan arrangeras 25-27 februari 2011 som ett genuint
matevenemang for en passionerad mat och dryckesintresserad publik.

— Massan ar en unik motesplats déar leverantdrer och besdkare med akta
matintresse kan fordjupa sig i matlagning, smak och njutning, forklarar Lotta
Hultén, projektledare for Passion for Mat.

Passion fér Mat har med sina tre tidigare genomféranden etablerat sig som en verklig h6jdpunkt
for alla engagerade mat- och dryckesentusiaster. Arrangemanget har genom sina tidigare
genomfdranden utvecklats till en mycket uppskattad matmassa och métesplats.

Att massan redan fran borjan haft en tydlig och uttalad inriktning pa kvalitet, forklaras av att allt
som presenteras i hallen &r handplockat och noga utvalt av massans projektledning. Darmed far
massan innehall och profil som lockar ratt bestkare.

— Vi vill att besotkarna ska fa upplevelser, idéer och inspiration till bra matupplevelser, bade i
masshallen och i sina egna kdk. Massan ar som en specialbutik fér mat- och
dryckesentusiasten med ett unikt utbud av kott, fisk, skaldjur, fagel, gronsaker, delikatesser,
chark, choklad, champagne, vin och 6l. Allt samlat pa en och samma plats under 3 dagar, sager
Lotta Hultén.

Temat for fjarde upplagan av Passion for Mat handlar kort och gott Smak. Temat kommer att
genomsyra bade utstallarnas presentationer, Koksskolans program samt en rad olika
seminarier, forelasningar och Taste Work Shops. Bland annat kommer SIK, Institutet for
Livsmedel och Bioteknik att beratta mer om @mnet sensorik.

— Har kan massbesdkarna i Taste Work Shops lara mer om begreppet sensorik och testa
hur vi fungerar som "luktare” och "smakare” av mat. Det handlar helt enkelt om varfor vi
upplever olika mat som vi goér. Det blir ett larorikt seminarie som aven riktar sig till
professionella aktérer.

Det enkla och rustika ar ytterligare en aktuell trend inom matlagning som ocksa kommer att
markas pa massan. Har handlar det om bra ravaror, garna lokala producenter och matlagning
som inte ar pretentios.

— Det rustika ar att laga mat som inte &r ett konstverk pa tallriken. Istallet &r det mat som ar
perfekt tillagad och som verkligen ger dkta smakupplevelser utan éverdrivet finlir.

Efter tre genomforda méssor kan man konstatera att Passion for Mat lyckats med sin ambition.
Besdkarna och utstallarna ar mycket nojda med massan som nu infor fjarde gadngen sedan
lange ar fullbokad. Jamfort med manga andra matmassor, kan man nog konstatera att publiken
pa& massan har samma passion och intresse som utstallarna och kockarna i hallen. Férra
massan lockade inte mindre &n 10.000 matglada besotkare...

— Forklaringen ar bland annat att Géteborg sedan lange har en tradition déar professionella
kockar och leverantdrer géarna delar med sig av sitt kunnande.

For bestkarna ar massan ocksa tavlingar och tillfalle att mota flera kanda mastarkockar, bl.a.
Leif Mannerstrom, Arets kock-vinnaren Gustav Tragérdh, Robert Maglia, Katja Palmdahl, Maria
Zihammou, Pelle Danielsson, m.fl. P4 tavlingsscenen blir det bl.a. final i Folkméasterskapen i
Omelett, en tavling dar matentusiaster och amatérkockar gor upp om maéstartiteln infor en jury
med kanda yrkeskockar.
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For mer information, kontakta Lotta Hultén, projektledare for "Passion for Mat”,
tel. 031-723 21 38 eller mobil 0733-800 552.



